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Zutaten: Zubereitungszeit: 30min

Knusperboden:
40 g Zartbitter-Kuvertire

40 g Vollmilch-Kuvertire

30 g Butter

60 g Corn-Flakes

Fillung:

300 g Schlagsahne

100 g Schmand,

40 g Honig

2 P. Bourbon-

Vanillezucker

5 cl Madellikor (z.B. Amaretto)

40 g Mandelblattchen, ZUbereltung:

gerostet Kuverture und Butter im Wasserbad auflésen. ein
Spritztiitchen drehen, etwas Kuvertire einfillen,
Dekoration: . . .
T verschlie3en und zur Seite legen. Die Corn-Flakes
10 g Mandelblattchen, leicht zerdriicken und unter die Ubrige Kuverture
gerostet

rahren.

Galaxy Ill oder Edelweil Il auf den Tortenhelfer
stellen, die Knuspermasse einflillen und etwas
festdriicken. 10 Minuten im Kuhlschrank fest
werden lassen.

Inzwischen die Sahne steifschlagen, Schmand,
Honig, Bourbon-Vanillezucker und Mandellikdr
miteinander verriihren. Sahne und Mandelblattchen
unterheben. Die Creme auf dem Boden verteilen.
Zur Dekoration Kuvertiire mit dem Spritztiitchen
Uber die Torte spritzen und Mandelblattchen dartber-
streuen.

Die Eistorte mindestens 2 Stunden in den Gefrier-
schrank stellen.



