Gyros Auflauf

Zutaten:

1000 g Spatzle

1500 g Gyros
4 Zwiebeln

6 Paprikaschoten

Sol3e:

4 Becher Tzatziki

3 Becher Sahne

3 Becher Schmand

400 g geraspelten Kase

Queen of Quality.
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Zubereitungszeit: 30min
Backzeit: 25min
Temperatur:

Ober- u. Unterhitze: 180°C
Umluft: 180°C

Zubereitung:

Spatzle bissfest kochen. Gar-Profi | mit Dauerback-
unterlage auf den Thermo Star legen. Die Spétzle darin
gleichmaRig verteilen.

Zwiebel in Ringe schneiden und mit dem Gyros an-
braten, Paprikaschoten in Wrfel schneiden und kurz
mitdiinsten und Uber den Spétzle verteilen.

Tzatziki, Sahne und Schmand verrihren, das Gyros
mit der Sahnemasse Ubergiel3en und mit Kase
abstreuen.

Im vorgeheizten Backofen
bei 180°C ca. 25 Min. Uberbacken.



