
Kundenangebote 

vom 29. Januar 2024
bis zum 25. Februar 2024

Kundenangebote 

vom 1. Januar 2024
bis zum 28. Januar 2024

Kundenangebote 

vom 26. Februar 2024
bis zum 24. März  2024

Art.-Nr.: 26484

Bäckermeister + St. Johann
Bäckermeister: Er ist ideal geeignet zur Herstellung eines runden Teiggitters 
aus Mürbe-, Hefe- oder QuarkÖl-Teig oder Marzipan z. B. bei der Linzertorte, 
Apfelkuchen, Hackfl eischtorte. Der Bäckermeister ist auch sinnvoll beim 
Verzieren und Dekorieren, z. B. mit einem Gitter aus Puderzucker oder Kakao. 
Er ist nicht spülmaschinengeeignet, hat einen Durchmesser von 300 mm und
besitzt eine Skala zum Einteilen von Torten (16 Stück).

St. Johann: Kunststoff-Form zur Herstellung von Kuppeltorten mit 
patentierter Tortenstückeinteilung.

EUR  37,80
statt  44,30

CHF  49,20
 statt  57,60

Art.-Nr.: 182

Lotosblume
Diese Blütenform aus Edelstahl mit 8 Bögen und gelaserten Teiglinien ist 
spülmaschinengeeignet, hat eine Höhe von 80 mm und die Teigfüllmenge 
entspricht der Rezeptur einer 28er Form.

EUR  34,90
statt  42,60

CHF  45,40
 statt  55,40

Art.-Nr.: 2091

Rolli Set
3-teiliges Set bestehend aus einem patentiertem Edelstahlgriff mit einer 
zylindrischen und einer konischen Holzrolle aus unbehandelter Weißbuche. 
Es ist auch mit einem Griff für Linkshänder erhältlich. Mit dem Rolli-Set 
können Teige in runden und eckigen Formen oder auch in den Motivformen 
bis an den Rand ausgerollt werden.      

EUR  23,70
statt  28,60

CHF  30,80
 statt  37,20

Art.-Nr.: 9629

Karussell blue line
Tortenständer der ganz besonderen Art, mit einem Durchmesser von 
320 mm, mit feinem Edelstahlfuß ist es sehr stabil. Leichtes dekorieren 
von Torten durch eine drehbare edle Glasplatte - wunderschön und sehr 
praktisch am Büffet, auch für den Frühstückstisch prima geeignet.

EUR  80,30
statt  99,90

CHF  108,80
 statt  135,40

Art.-Nr.: 225

Hasy
Diese Hasenform aus Edelstahl ist spülmaschi-
nengeeignet, hat eine Höhe von 60 mm und die 
Teigfüllmenge entspricht der Rezeptur einer 26er 
Form. 

EUR  25,90
statt  32,40

CHF  33,70
 statt  42,20

Zum Rezept

Art.-Nr.: 26844

Hochzeitsring + Garnierzauber-Set
Hochzeitsring: In unserem Hochzeitsring gelingen hohe (Festtags-)Torten 
wie vom Konditor. Die patentierten Teiglinien gewährleisten das gleichmäßige 
Verteilen von Teigen, Cremes in der Form. Die Höhe des im Durchmesser 
verstellbaren Hochzeitsrings (zwischen 240 mm und 320
mm) beträgt 100 mm.

Garnierzauber-Set: 4 Garnierkämme mit 8 gekennzeichneten
Kamm-Mustern zum Garnieren von Cremetorten und Butterblöcken.

EUR  28,50
statt  35,00

CHF  37,00
 statt  45,40


